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PROJEKTMANAGEMENT INDER 2A

JUNIOR COMPANIES UND PROGRAMME VON JUNIOR AN DER HBLFA TIROL

Ostivo Kalber TMR BAWAMI LiquidArt
Die JUNIOR Companies und Programme von JUNIORiil werden betreut von der Volkswirtschaftli-
chen GesellschafDie Schulerinnen arbeiteten im Schulprojekt JUNIOR Company ein Schuljahr lang als

echte Unternehmerinnen und Gbernahmen dabei alle betrieblichen Aufgaben selldstarisiifpulerinnen
trainierten ihr 6ffentliches Auftreten und profitieren vom gegenseitigen Austausch.
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Ostivo Kalber TMR

Wir, das OSTIVGTeam, sind ein junges und engagiertes Team bestehend aus sechs Schilern der HBLFA
Tirol. Unser Ziel besteht darin, eine KalbEVIR herzustellen und somit den Alltag der Landwirte und Land-
wirtinnen zu erleichtern.

Das Kalb von heute ist die Milchkuh von morgen. Durch die besonderen Zutaten unseres Produktes fordert
unser ,0Ostivo Kalber TMR®" di e EimweierecMorteilumsgresdPeos | un g
duktes ist, dass der Landwirt / die Landwirtin nur mehr ein Futtermittel zum Versorgen seiner Jingsten im

Stall in die Hand nehmen muss.

Denn in unserer Mischung sind alle relevanten Komponenten wie Luzerne (fur die rStrudeéu Ration)
und Maisflocken (fur die Ausbildung der Pansenzotten) enthalten.

Fir weitere Informationen besuchen Sie unsBeszebookseite: Ostivo untercebook.com/Ostivo
653744921679796

Die futterschonende Zubereitung ist einer der markanten Punkte bei unserer TMR.
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Die Struktur und die Einzelkomponenten in unserer homogenen Mischung sind sehr gut erkennbar.
Maria Diinser, Romed GineBenjamin Mair,Celine OberbichleNadineRederei& Christoph RiedI2A
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Liquid Art

Wir (Leonhard Auer, Jonas Haus&tefanie Kollreider, Angelika Lorendulius Moser und/iarina Ried)
haben uns dieses Jahr in Projekt manag edeseikotpro-f dr , Li
duzieers sehr interessanirfden. Also Warunelgentllchnlcht’?

Derzelt produ2|eren wir neun verschledene Geschmacksrlchtungen Honig, SchékuiadéaffeeRahm,
Vanille-Rahm, Eierlikdr, Bratapfel, Bier, Erdbeere und Himbeere. Als Leitfaden fiir unsere Sorten fuhrten
wir an der HBLFA Tirol eine Marktanalyse durch undrtetendie Ergebnissaus.

ghi3d = & A.-;v - ™
Nach dleser Analyse produ2|erten wir unsere leore dle sowohleajrdé’roffenen Tdr, als auch iBau-
ernladerder HBLFA Tirol erhéltlich sind.

Wir haben uns dazu entschieden, den GewinyiLiht ins Dunkel zu spenden.
Fir weitere Informationen besuchen Sie unsere Facebookseite: Liquid Artagetesok.com/lliquidart/
Leonhard Auer, Jonas Hausle, Stefanie Kollreider, Angelika Lorenz, Julius Moser und Marin@®Riedl,
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BAWAMI

Wir produzieren Backwarenmischungen, die im Glas fertig abgewogen sind, und somit das Backen erleich-

tern. Folgende Backmischungen stehen zur Verfligung: Becherkinctien Geschmacksrichtungen Smar-
ties und Brownies.

Unsere Verkaufsstellen waren/sind:
» Elternsprechtag der HBLFA Tirol
* Tag der offenen Tir an der HBLFA Tirol

jeden Donnerstag von 15:30 bis 18:00 Uhr im Bauernladen der HBLFA Tirol (an Schultagen)
e mittwochs zwischen 14: 00 und TAA 00 Uhr i m Ei nke

Barbara Holzknechflohannes HoértnagWlichael Rattacher,
Magdalena Schaggieg & Veronika SchwaningeA
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