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PROJEKTMANAGEMENT IN DER 2A 
JUNIOR COMPANIES UND  PROGRAMME VON JUNIOR  AN DER HBLFA TIROL  

   
   

Ostivo Kälber TMR  BAWAMI  LiquidArt  

Die JUNIOR Companies und Programme von JUNIOR in Tirol werden betreut von der Volkswirtschaftli-

chen Gesellschaft. Die SchülerInnen arbeiteten im Schulprojekt JUNIOR Company ein Schuljahr lang als 

echte UnternehmerInnen und übernahmen dabei alle betrieblichen Aufgaben selbständig. Die SchülerInnen 

trainierten ihr öffentliches Auftreten und profitieren vom gegenseitigen Austausch. 
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Ostivo Kälber TMR 

 

Wir, das OSTIVO-Team, sind ein junges und engagiertes Team bestehend aus sechs Schülern der HBLFA 

Tirol. Unser Ziel besteht darin, eine Kälber-TMR herzustellen und somit den Alltag der Landwirte und Land-

wirtinnen zu erleichtern. 

Das Kalb von heute ist die Milchkuh von morgen. Durch die besonderen Zutaten unseres Produktes fördert 

unser „Ostivo Kälber TMR“ die Entwicklung des jungen Pansens effektiv. Ein weiterer Vorteil unseres Pro-

duktes ist, dass der Landwirt / die Landwirtin nur mehr ein Futtermittel zum Versorgen seiner Jüngsten im 

Stall in die Hand nehmen muss.  

Denn in unserer Mischung sind alle relevanten Komponenten wie Luzerne (für die Struktur in der Ration) 

und Maisflocken (für die Ausbildung der Pansenzotten) enthalten. 

Für weitere Informationen besuchen Sie unsere Facebookseite: Ostivo unter facebook.com/Ostivo-

653744921679796/  

Die futterschonende Zubereitung ist einer der markanten Punkte bei unserer TMR. 

   

Die Struktur und die Einzelkomponenten in unserer homogenen Mischung sind sehr gut erkennbar. 

Maria Dünser, Romed Giner, Benjamin Mair, Celine Oberbichler, Nadine Rederer & Christoph Riedl, 2A 

https://www.facebook.com/Ostivo-653744921679796/
https://www.facebook.com/Ostivo-653744921679796/
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Liquid Art 

 

Wir (Leonhard Auer, Jonas Häusle, Stefanie Kollreider, Angelika Lorenz, Julius Moser und Marina Riedl) 

haben uns dieses Jahr in Projektmanagement für „Liquid Art“ entschieden, weil wir die Idee des Likörpro-

duzierens sehr interessant finden. Also warum eigentlich nicht? 

   

Derzeit produzieren wir neun verschiedene Geschmacksrichtungen: Honig, Schokolade-Rum, Kaffee-Rahm, 

Vanille-Rahm, Eierlikör, Bratapfel, Bier, Erdbeere und Himbeere. Als Leitfaden für unsere Sorten führten 

wir an der HBLFA Tirol eine Marktanalyse durch und werteten die Ergebnisse aus. 

   
Nach dieser Analyse produzierten wir unsere Liköre, die sowohl am Tag der offenen Tür, als auch im Bau-

ernladen der HBLFA Tirol erhältlich sind. 

Wir haben uns dazu entschieden, den Gewinn an „Licht ins Dunkel“ zu spenden. 

Für weitere Informationen besuchen Sie unsere Facebookseite: Liquid Art unter facebook.com/lliquidart/  

Leonhard Auer, Jonas Häusle, Stefanie Kollreider, Angelika Lorenz, Julius Moser und Marina Riedl, 2A 

https://www.facebook.com/lliquidart/
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BAWAMI  

 

Wir produzieren Backwarenmischungen, die im Glas fertig abgewogen sind, und somit das Backen erleich-

tern. Folgende Backmischungen stehen zur Verfügung: Becherkuchen in den Geschmacksrichtungen Smar-

ties und Brownies. 

Unsere Verkaufsstellen waren/sind:  

• Elternsprechtag der HBLFA Tirol 

• Tag der offenen Tür an der HBLFA Tirol 

• jeden Donnerstag von 15:30 bis 18:00 Uhr im Bauernladen der HBLFA Tirol (an Schultagen) 

• mittwochs zwischen 14:00 und 16:00 Uhr im Einkaufszentrum ĂCYTAñ 

Barbara Holzknecht, Johannes Hörtnagl, Michael Rattacher,  

Magdalena Schagginger & Veronika Schwaninger, 2A 

   
   

   
 


